REZAN

AOP TERRASSES DU LARZAC PAR FAMILLE CROS-PUJOL

Cépages: Grenache (50%), Syrah (50%)
(% variable selon les millésime)

Terroir: Situé au nord-ouest de Montpellier, le
vignoble des Terrasses du Larzac est marqué par la
fraicheur qui descend du plateau montagneux du
Larzac sur des parcelles argilo-calcaire présentant les
ruffes caractéristiques et des galets.

Vinification/Elevage: Vendanges triées.
Vinification traditionnelle et macération longue en cuve

thermo-régulée. Elevage en cuve.

Garde: Cette cuvée pourra aussi vieillir une paire
d’année sans probléme.

Dégustation: Le nez est épicé, développant les
arébmes de garrigue. Vin aromatique exprimant avant
tout les fruits mars, la griotte et la liqueur de cassis.
Cette explosion aromatique laisse place a une bouche
toute en fraicheur mentholée.

Accords Met-vin: A oser avec un cassoulet ou une

bouillabaisse.
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